
Gastro Cosmopolitan

Ingredientes

Producto Cantidad Ud Medida Coste Unitario Ud Medida Coste

Cócktail

Vodka 0,04 Ltr 15,21 € €/Ltr 0,61 €
Triple Seco 0,025 Ltr 11,11 € €/Ltr 0,28 €
Agua Gelificada de Naranja 0,5 Ud 0,48 € €/Ud 0,24 €
Zumo de Lima 0,02 Ltr 2,78 € €/Ltr 0,06 €
Hielo Picado 0,1 Kg 0,50 € €/Kg 0,05 €

Producto Cantidad Ud Medida Coste Unitario Ud Medida Coste

Cheese 
Cake

Agua Gelificada de Frambuesa 0,5 Ud 0,48 € €/Ud 0,24
Mousse de Queso 0,045 Kg 6,61 € €/Kg 0,29745
Base de Galleta y Mantequilla 0,025 Kg 4,24 € €/Kg 0,106

Coste 1 1,23 €
Coste 2 0,64345

Coste Total 1,88 €

Elaboración

Información de Alérgenos

Danny Hawthorn
Creative & Executive Chef

Para la Base:

- Servir en nuestra coctelera, 3/4 partes de Hielo  machacado. Agregar los ingredientes de la base del Cócktail, cerrarla y agitar enérgicamente durante 8 segundos
- Servir en la copa seleccionada a través del colador "Strainer"

Para el Maridado:

 - Disponer en la base de nuestro soporte seleccionado, 1 Quenelle de la Base de Galleta y Mantequilla
 - Sobre ella, disponer la Mousse de Queso
 - Coronar con el Agua Gelificada de Frambuesa
   


